
Oferta 
weselna
W A S Z E  W E S E L E  BĘD Z I E

W Y JĄT K O W E !



Witajcie!
Dziękujemy za zainteresowanie Pałacem w Racocie
Ślub to wyjątkowe przeżycie dla każdej Pary Młodej.



Wybór lokalu to nie tylko piękne wnętrze, ale też niesamowita

kuchnia.
Jesteśmy pewni, że będziemy dla Was idealnym wyborem!



Nasze nietypowe zabytkowe wnętrze i zaangażowanie Szefa kuchni

oraz całego zespołu to klucz do udanego przyjęcia weselnego!



Przykładamy szczególną uwagę do detali oraz dbamy aby TEN dzień
był dla was nie tylko wyjątkowy, ale też bezstresowy!



Chętnie pomożemy Wam zorganizować Wasze wesele!




Umówcie się na spotkanie

Monika Konieczna
603-521-915 ; 65 511-79-58



W naszym obiekcie każda Para Młoda 
jest traktowana indywidualnie.



Dlatego menu wybierzecie sami :)



Najpierw określmy, z którego wariantu skorzystacie.

Wariant wybieramy na podstawie ilości mięs do obiadu.

WARIANT 1

2,5 kawałka mięsa na osobę
260,00 /os.

WARIANT 2

3 kawałki mięsa na osobę
300,00 /os.

WARIANT 3

4 kawałki mięsa na osobę
330,00 /os.



ZUPA
do wyboru 1 szt.

Rosół z makaronem

Krem pomidorowy

Krem brokułowy

Krem kataloński

Krem z białych warzyw

Krem kalafiorowy

Krem szparagowy (sezonowo)

Zupa królewska





DANIE GŁÓWNE
na półmiskach do wyboru 5 rodzajów

Kotlet de'volaille z masłem
Filet z kurczaka w płatkach kukurydzianych

Panierowana pierś z kurczaka
Medalion z kurczaka

Filet z kurczaka ze szparagami i zapieczonym serem
Roladka drobiowa ze szpinakiem

Roladka drobiowa z szynką i serem
Medalion z indyka z ananasem i serem

Udko w potrawce
Pierś z kaczki

Roladka wieprzowa z farszem tradycyjnym
Polędwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
Polędwiczki wieprzowe w sosie serowym

Tradycyjny kotlet schabowy
Sakiewki z polędwicy z grzybami

Stek wieprzowy po racocku
Pieczeń z karkówki szpikowana czosnkiem

Zraz wołowy
Pieczeń z dzika w żurawinie
Pieczeń z dzika po myśliwsku

Comber z dzika a'la Jabłonowski









DODATKI SKROBIOWE
 do wyboru 3 rodzaje

Ziemniaki gotowane
Ziemniaki pieczone

Frytki
Pyzy

Kopytka
Ryż

Kluseczki kładzione







DODATKI WARZYWNE
 do wyboru 4 rodzaje

Buraczki
Zestaw surówek 

(kapusta biała, marchewka, wiosenna, z kapusty kiszonej, z selera)
Warzywa gotowane

Groszek z marchewką
Fasolka szparagowa (sezonowo)

Szparagi z bułką tartą (sezonowo)
Kapusta modra gotowana



Sos pieczeniowy w pakiecie








DESER
Ciasto dostarczone przez organizatorów

Kawa
Herbata

ZIMNE ZAKĄSKI
 do wyboru 5 rodzajów

Szynka z jajkiem
Szynka ze szparagami

Schab ze śliwką
Polędwiczki wieprzowe faszerowane grzybami leśnymi

Piersi z kurczaka nadziewane szpinakiem
Roladka z indyka z mozarellą

Pierś z kurczaka w occie balsamicznym
Schab gotowany w galarecie

Galaciki drobiowe
Karkówka z sosem majonezowym

Łosoś wędzony z zielonym pieprzem
Filet z pstrąga
Ryba po grecku
Śledzik w oleju

Szynka w cieście chlebowym
Tatar wołowy

Sandacz w warzywnej zatoce







SAŁATKI DO ZIMNYCH ZAKĄSEK
 do wyboru 3 rodzaje

Sałatka grecka
Sałatka Cezar

Tradycyjna sałatka warzywna
Mix sałat z Vinaigrette



Dodatkowo pieczywo / masło w pakiecie

TORT
dostarczony przez organizatorów

Kawa
Herbata



ŚNIADANIE WESELNE



Barszcz
Żurek

Żurek w chlebie
Zupa gulaszowa

Strogonow z kurczaka
Zupa węgierska z wołowiny

ZUPA
do wyboru 1 szt.

KOLACJA
do wyboru 3 szt.

Golonka gotowana
Szaszłyki drobiowe

Gołąbki w sosie pomidorowym
Udka pieczone

dodatkowo mięsa pozostałe z obiadu

DODATKI
do wyboru
Bigos

Kapusta kiszona zasmażana



Dodatkowo opcja dla wegetarian
wymiennie do obiadu/kolacji


Tost Szefa Kuchni z kaszą kuskus i warzywami
Torcik Camembert z anansem i żurawiną
Kotlet z mąki kukurydzianej z warzywami

Kotlet z brokuła w tempurze



POWITANIE

Dodatkowo w każdym wariancie

 dodajemy powitanie chlebem i solą ( przez rodziców)oraz
lampkę wina musującego dla wszystkich gości




Dodatkowo opcja ryb wymiennie do
obiadu


Łosoś 24,00
Sola w sosie cytrynowo koperkowym 26,00

Sandacz w sosie śmietanowym 28,00
Pstrąg w migdałach 24,00






DODATKOWE INFORMACJE



Obsługę kelnerską 1 kelner/20 osób
Tłuczenie szkła przez Parę Młodą

Pokrowce na krzesła
Dekoracje stołów obrusami, bankietkami i świecznikami




Cena zawiera



Posiadamy sale

Bankietową do 76 osób

Restauracyjną do 30 osób
Balową przeznaczoną na salę taneczną

Posiadamy własny agregat prądotwórczy w przypadku braku
zasilania.



Menu dla dzieci oraz osób z orkiestry, fotografa, kamerzysty

50% lub 100% - dotyczy ilości oraz wartości z wybranej opcji.



Nie pobieramy dodatkowych opłat za wniesiony własny
alkohol, własne wyroby cukiernicze oraz ich podanie, wynajem

Sali, obsługę kelnerską.



Poprawiny: cena 80,00zł od osoby / 6 godzin ( podanie
posiłków, które pozostały z przyjęcia weselnego, wybranie
nowej zupy i dodatków tj. frytki, ziemniaki, surówki) oraz

kawy/herbaty.







Dodatkowo Szef Kuchni poleca



Szynka pieczona w całości z sosem czosnkowym oraz
pieczonymi ziemniakami (50 osób) –1150,00zł

 
Udziec z dzika pieczony z sosem i pieczonymi ziemniakami

(50 osób) – 1650,00zł



Stół wiejski ( szynki wędzone, kabanosy, kiełbasy wędzone,
salceson, smalec, ogórki kiszone, sery żółte i  pleśniowe,

pasztety, pieczywo wiejskie) – 50 osób – 1000,00zł



Owoce sezonowe podane w stół lub w formie szwedzkiego
bufetu – 15,00zł/os



Napoje (soki owocowe: jabłko, pomarańcz, grejpfrut, czarna

porzeczka, woda niegazowana, woda gazowana, Pepsi,
Mirinda)– 18,00zł/os






Dysponujemy również pokojami dla
gości weselnych



Do 20 osób:



- Pokój 1-osobowy  280,00zł – 4 szt.

- Pokój 2-osobowy typu twin  340,00zł – 12 szt.
- Pokój 2-osobowy typu double 340,00zł – 2 szt.

- Pokój 4-osobowy 600,00zł – 1 szt.
- Dostawka 130,00zł – 6 szt.

- Pokój 2 –osobowy typu double – gratis dla Nowożeńców



Powyżej 20 osób:



- Pokój 1-osobowy  270,00zł – 4 szt.
- Pokój 2-osobowy typu twin 320,00zł – 12 szt.
- Pokój 2-osobowy typu double 320,00zł – 3 szt.

- Pokój 4-osobowy 560,00zł – 1 szt.
- Dostawka 130,00zł – 6 szt.

-Apartament Prezydencki – gratis dla Nowożeńców
 







Oferujemy również
Ceremonie zaślubin w plenerze– 800,00zł



Wynajem bryczki:

 -8-osobowej -150,00zł/h
-16 osobowej-250,00 zł/h
-zabytkowej – 300,00zł/h



Wynajęcie kucyka – 50,00zł/20 min




Zapraszamy do kontaktu!


